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Karpfenzucht — Frischfischverkauf — Angelbetrieb

Fischwirtschaftsmeister

Ulrich Richter

04924 Thalberg
Liebenwerdaer Strasse 39

Pikante Karpfensuppe

1 kiichenfertiger Karpfen (ca.1 kg)
300g Suppengriin

6 Zwiebeln

Salz

500g Kartofteln

2 griine Paprikaschoten
4 Tomaten

2 Knoblauchzehen

2 EL Butter

Pfeffer

Paprikapulver
Sellerieblatter

150g saure Sahne

Den Karpfen filetieren. Suppengemiise putzen, waschen und in grobe Stiicke schneiden, Zwiebel
abziehen und in Wiirfel schneiden. Kopf, Griten, die Halfte der Zwiebelwiirfel und Suppengriin in
2 1 Salzwasser ca. 30 Minuten kochen lassen. In der Zwischenzeit Kartoffeln waschen, schilen,
wiirfeln, Paprikaschoten putzen, waschen, halbieren, entkernen und in Streifen schneiden. Tomaten
mit heilem Wasser tiberbrithen, enthduten und achteln. Knoblauchzehen abziehen und zerdriicken.
Butter in einem Topf schmelzen, Karpfenstiicke mit Kartoffelwiirfeln, Paprikasteifen,
Tomatenachteln und restlichen Zwiebelwlirfeln hinzugeben und andiinsten. Mit der abgeseihten
Karpfenbriihe auffiillen, mit Salz, Pfeffer, Paprikapulver und zerdriicktem Knoblauch wiirzen und
ca. 40 Minuten kocheln lassen. Suppe gut abgeschmeckt in Teller fiillen und mit Selleriebléttchen
und einem Klecks saurer Sahne garniert servieren.

Gern nehmen wir Thre Bestellung fiir Frisch Fisch oder Raucherfisch im vorab unter 035341/2925 entgegen.

Offnungszeiten: Mo — Do:  9.00 — 17.00
Freitag: 9.00 - 18.00
Samstag:  9.00 —12.00


http://www.ostsee-inside.com/karpfen/214-pikante-karpfensuppe.html
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