TEICHWIRTSCHAFT THALBERG

Karpfenzucht — Frischfischverkauf — Angelbetrieb

Raucherfischsiilze

1 Gerduchertes Forellenfilet

1 Gerduchertes Karpfenfilet

80 g Bunte Paprikaschoten gewiirfelt
50 g Champignons, vorblanchiert
Griiner Pfeffer; zerstofsen

Rosa Beeren

Schnittlauch

Dill

1 Pk. Stilzepulver

1 Kornersenf

1 Distelol

2 Krduteressig

2 Rotwein

Krduter, frisch gehackt

Fischwirtschaftsmeister
Ulrich Richter

04924 Thalberg
Liebenwerdaer Strasse 39

Die Haut der gerducherten Fischfilets abziehen und das Fischfleisch in kleine Wiirfel schneiden.
Mit den Paprikaschoten wiirfeln, den klein geschnittenen Champignons und den Gewiirzen
vermischen und in eine Stiirzform fiillen. Das Siilzepulver wie auf der Packung angegeben
anriithren, aufkochen und heil} in die Form iiber die Fischmischung gieB3en. Die Fischsiilze am
besten iiber Nacht in den Kiihlschrank stellen. Fiir die Sauce Kérnersenf, Ol, Essig, Rotwein und
die frisch gehackten Krauter vermischen. Die Raucherfischsiilze auf einen Teller stiirzen und mit
der Sauce servieren. Die Broschiire "Was Sie iiber Karpfen/Forelle wissen sollten" kann bestellt
werden tiiber:

Gern nehmen wir Thre Bestellung fiir Frisch Fisch oder Raucherfisch im vorab unter 035341/2925 entgegen.

Offnungszeiten: Mon — Don: 9.00 — 17.00
Freitag: 9.00 — 18.00
Samstag:  9.00—12.00
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